TVorspeisen / Appetizers

Tomatensalat mit roten Zwiebeln
Tomato salad with red onions

Rucolasalat mit Parmesankase
Arugula salad with parmesan cheese

Buffelmozzarella mit Tomaten und Basilikum
Buffalo mozzarella with tomatoes and basil

Gemischter Salat mit gebratenen Putenbruststreifen und Balsamico
Mixed salad with roasted turkey breast strips and balsamic

Fischsalat
Fish salad
Vitello Tonnato

Vitello tonnato

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesankase
Beef Carpaccio with arugula and parmesan cheese

Lachscarpaccio mit Zitrone und Olivenol
Salmon carpaccio with lemon and olive oil

Gemischter Vorspeisenteller
Platter of mixed appetizers

Avocadosalat mit Flusskrebs in Vinaigrette
Avocado salad with crayfish in vinaigrette

Suppen / Soups

Stracciatellasuppe mit Parmesankase
Stracciatella soup with parmesan cheese

Tomatencremesuppe
Tomato soup

Minestrone auf toskanische Art
Minestrone Tuscan way

Linsensuppe mit Salsiccia
Lentil soup with salsiccia

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

6,00 €

7,00 €

8,50 €

8,00 €

13,00 €

9,50 €

12,00 €

12,00 €

14,00 €

12,00 €

6,00 €

5,50 €

6,00 €

6,00 €



Pasta

Spaghetti mit Knoblauch, Ol und scharfen Peperoni
Spaghetti with garlic, oil and hot pepperoni

Spaghetti Carbonara mit Speck, Ei und Parmesankase ¥
Spaghetti Carbonara with bacon, egg and parmesan cheese ¥

Penne mit frischem Gemuse
Penne with fresh vegetables

Penne Arrabbiata mit TomatensoBe (scharf)
All’arrabbiata penne with tomato sauce (hot)

Penne mit Pesto, Parmesankase und Rucolasalat
Penne with pesto, parmesan cheese and arugula salad

Strozzapreti mit Salsiccia und frischen Tomaten
Strozzapreti with salsiccia and fresh tomatoes

Tagliolini mit Scampi, Zucchini und frischen Krautern
Tagliatelle with scampi, zucchini and fresh herbs

Tagliatelle Bolognese
Tagliatelle bolognese

Tagliatelle mit Lachs
Tagliatelle with salmon

Lasagne mit Rindfleischragout und Parmesankase
Lasagna with beef stew and parmesan cheese

Gefiillte Tortelloni mit Spinat und Kase in GorgonzolasoRe *®

Tortelloni stuffed with spinach and cheese in gorgonzola sauce “ ¥

Gnocchi alla Sorrentina mit TomatensoBe und Mozzarellastreifen
Gnocchi alla sorrentina with tomato sauce and strips of mozzarella

2 = mit Geschmackverstarker 3 = mit Konservierungsstoff 4 = mit Antioxydationsmittel 8 = mit Stabilisator

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

8,00 €

9,00 €

9,00 €

8,50 €

9,00 €

9,50 €

12,00 €

8,50 €

10,50 €

8,50 €

10,50 €

8,50 €



Fleisch / Meat

Scalopina in Zitronensole
Scalopina in lemon sauce

Saltimbocca alla Romana mit Salbei, Butter und Parmaschinken
Saltimbocca alla Romana with sage, butter, and prosciutto

Gegrilltes Rumpsteak mit Pfeffersolie
Grilled rump steak with pepper sauce

Gegrilltes Lammkotelett mit frischen Krautern
Grilled lamb chop with fresh herbs

Kalbskotelett mit Butter und Salbei
Veal chops with butter and sage

Kalbsleber in Butter und Salbei
Calf’s liver with butter and sage

Argentinisches Rinderfilet in Barolosofe
Argentinean Beef fillet in Barolo sauce

Fisch / Fish
Gegrillter Lachs mit Senfsauce

Grilled salmon with mustard sauce

Gegrillte Dorade Royal mit Krautern und Knoblauch
Grilled sea bream of Royal with herbs and garlic

Gegrillte Riesengarnelen mit frischen Krautern
mit Tomaten, Kapern und schwarzen Oliven ©
Grilled king prawns with fresh herbs, tomatoes, capers and black olives ©

Gegrillter Steinbutt mit Rosmarinsauce
Grilled turbot with rosemary sauce

Gegrillter Seewolf
Grilled sea-wolf fish

Zu allen Fleisch- und Fischgerichten servieren wir tagesfrische Beilagen.
To all meat and fish dishes we serve daily fresh garnishes.

4-Gange-Menii mit Fisch oder Fleisch / 4-course-meal with fish or meat

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

19,50 €

19,50 €

19,00 €

17,00 €

23,00 €

20,50 €

25,50 €

17,00 €

24,00 €

25,00 €

25,00 €

25,00 €

43,00 €



Dessert

Tiramisu ©

Cassata @

Panna Cotta
Tartufo

Créme brilée
Schokoladensouffle

Getrinke / Beverages

Selters Mineralwasser (Flasche)
Selters Stilles Wasser (Flasche)

Coca Cola (Flasche)
Fanta (Flasche)
Rapp’s Safte

Apfelsaftschorle

Schweppes Tonic Water (Flasche)

Binding

Alkoholfreies Bier (Flasche)

Hefeweizen (Flasche)

Crodino - Alkoholfreier Aperitif ©
Prosecco mit Aperol

Campari Soda, Orange ®

Cynar Soda, Orange

Martini Bianco, Rosso/Dry
Sherry Dry, Medium

Gin Tonic

Martini Cocktail

Prosecco

2 = mit Geschmackverstarker

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

5 = mit Farbstoff

6 = mit Sduerungsmittel

6,00 €
6,00 €
5,00 €
5,50 €
6,50 €
6,00 €

2,00 €
5,00 €

2,00 €
5,00 €

2,50 €
2,50 €

2,50 €
4,50 €

2,50 €
4,50 €

2,50 €

2,50 €
3,50 €

4,00 €
4,50 €

3,50 €
6,50 €
6,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
7,00 €
7,00 €
5,50 €



Offene Weifsweine / White wine by the Glas

Chardonay, trocken 0,21 5,50€
Pinot Grigio, trocken 0,21 5,50¢€
Sauvignon, trocken 0,21 6,00€

)

Offene Rotweine / Red wine by the Glas

Montepulciano, trocken 0,21 6,00€
Nero Davola, trocken 0,21 6,00¢€
Primitivo, trocken 0,21 6,00€

)

Grappe

Grappa della casa 2cl 5,50€
Grappa Moscato 2cl 7,00 €
Grappa Prosecco 2cl 7,00 €
Grappa Barolo 2cl 10,50 €

Weitere erlesene Grappasorten auf Anfrage. / More fine grappe on request.

Digestifs

Amaretto 2cl 4,50¢€
Fernet Branca 2cl 4,50€
Ramazzotti 2cl 4,50¢€
Averna 2cl 4,50€
Sambuca 2cl 4,50€
Vecchia Romagna 2cl  7,50€
Remy Martin 2cl 9,50€
X. O. Elysée Cognac 2cl 12,00 €

Warme Getrinke / Hot Beverages

Espresso 2,00 €
Doppelter Espresso © 4,00 €
Cappuccino @ 3,50 €
Latte Macchiato @ 3,50 €
Kaffee @ 2,00 €
Tee @ 2,00 €

9 = Koffein

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



